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TENTAMEN  PHYSIOLOGICUM 


inaugtjrale, 


D  E 


Alimentorum  Concoctione. 


U  M  magnam  humorum  quantitatem,  quae  in  vafa 


noftra  conftanter  diffunditur,  velocitatem  qua  propel¬ 
latur,  et  magnum  quem  vincat  renixum,  nobifcum  attenti 
confideramus,  poteftates,  quibus  hicce  perficiatur  circuitus 
mirandae  ingentefque  videantur  neceffe  eft. 

Machina,  quae  ftru&uram  adeo  multiplicem,  adeoquc 
delicatam  habet,  quaeque  tanta  vi  nunquam  non  exagita¬ 
tur,  brevi,  ob  hanc  caufam  folam,  ad  munia  vitae  diverfa 
obeunda  parum  idonea  evaderet,  ni  facultate  damna  et 
detrimenta  quae  fmgulis  horis  capiat  reparandi  admira¬ 
bili*  praedita  foret.  Namque  vi  circuitus  partes  folidiores 
abraduntur  et  gradatim  confumuntur ;  humores  corrum- 
puntur*  et  e  corpore  varia  per  excernentia  tandem  expel¬ 
luntur.  Quo  vero  huic  ja&urae,  quae  perpetuo  fit,  rite 


occur» 
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occurratur,  corpus  animale  organis,  quae  fubftantias  varias 
in  fuam  naturam  convertere,  et  tonum  vigoremqueamiffa 
fyftemati  reftituere  poliunt,  inftruendum  natura  curavit. 

Exinanitio,  a  fun&ionibus  diverfis  nunquam  celTantibus 
proficifcens,  fenfum  ventriculi  moleftum,  laftitudinem  cor¬ 
poris,  et  appetentiam  cibi  vehementem,  movet,  dum  orga¬ 
na  guftui  et  olfaftui  infervientia  noftram  ejus  cupidinem 
adaugent,  nobifque  in  dele&u  ejus  habendo  auxiliantur. 

Voluptate  alledli  et  dolore  impulfi,  alimentum,  quod  ad 
nos  fuftentandos  neceffarium  eft,  paratum  confumimus,  ex 
hoc  alimento  chylus  nutriens  conficitur,  qui  per  vires 
circuitus  prius  in  fanguinem,  deinde  in  folidum  vivum, 
mutatur.  Ita  quod  folida  humana  abradit  et  perdit,  id 
eadem  reficit,  amiffa  illis  reftituens. 

Ad  vitam  alendam  tam  neceffaria  eft  cibi  concocdio,  ut, 
in  pauculos  dies  tantum  fublata,  mortales  haud  dubie  extin- 
guat.  Integritate  ejus  ad  valetudinem  commodam  conftitu- 
endam  opus  eft;  namque  etiam  levifiima  ejus  interpellatio 
fyftema  corporeum  non  raro  magnopere  perturbat. 

Summum  hujus  functionis  momentum  attentionis 
medicorum  plurimum  omni  feculo  in  fefe  convertit. 
Spem  igitur  non  fovere  non  polium,  unumquemque  me 
excufatum  elfe  habiturum,  quod  differtationem  inaugura- 
jem  confcripturus,  hoc  argumentum  omnibus  aliis  quot¬ 
quot  funt  anteferendum  judicavi,  quanquam  plus  ei  lu¬ 
minis,  quam  fcriptores  antecedentes,  memet  offundere  non 
polle  plane  confiteor.  Opus  fufcipio  nullo  fcribendi  Au¬ 
dio,  nulla  famae  comparandae  expe&atione,  addudtus,  fed 
^nera  hnjnfce  academiae  celebris  legibus  parendi  necefll- 
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tate  coa&us.  Igitur  omnis  ejus  ambitionis  gloriaeque 
inanis,  quae  tot  mortales  exercet,  ex  toto  expers,  nihil 
amplius  exopto,  quam  ut  ex  iis  quae  fuper  hac  ipfa  re 
jam  fuerint  confcripta,  quae  rationi  et  veritati  maxime 
conveniant,  feligere  valeam. 

Antequam  vero  ad  inceptum  redeo,  diaetam  vel  alimen¬ 
tum,  quod  homines  folent  adhibere,  leviter  confiderare  non 
alienum  effe  videtur. 

Omnis  autem  cibus,  quo  utimur,  folidus  e  materia  ani¬ 
mali  vel  vegetabili  conftat ;  et  utrum  ex  illo  fonte  necne 
alimentum  humanum  deduci  natura  voluerit,  magnopere 
fuit  certatum. 

Olim  Pythagoras  ejufque  aemuli,  quia  animos  hominum 
poft  mortem  in  alia  animalia  tranfmigrare  crediderunt, 
ufum  carnis  ut  impium  parumque  naturalem  flpudiarunt. 
In  eandem  fententiam  hodie  etiam  concedunt  Brachmanes, 
et  pauculi  alii.  Genus  humanum,  cum  dentibus  mo¬ 
laribus,  caeco  coloque  amplis,  ut  in  claffe  animalium 
granivora  incidit,  inftructi  fint,  vegetabilibus  folis  uti  de¬ 
bere,  affirmant.  Structura  vero  corporis  humani,  appeti¬ 
tus  mortalibus  infitus,  et  omne  argumentum,  quod  ratio 
re6ta  poffit  fuppe ditare,  opinioni  tam  abfurdae  plane  et 
evidenter  adverfantur.  Dentes  enim  incifores  et  cani¬ 
nos,  qui  animalium  carne  vi&itantium  proprios  refe¬ 
runt,  homini  natura  fuhecit.  Quinetiam  inter  illo¬ 
rum  et  hujus  ventriculum  fumma  fimilitudo  inter¬ 
cedit,  et  canalis  humanus  alimentarius,  quantum  ad  lon¬ 
gitudinem  attinet,  gradum  inter  claffes  granivoram  et 
carnivoram  medium  tenet,  utrique  alimenti  generi  ex  ae¬ 
quo  accommodatus.  Si  ufu  carnis  generi  humano  natura 
interdixiffet,  paucae,  faltem  apud  regiones  nuper  repertas. 
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m  quas  luxuria  nunquam  irrepferat,  nationes,  quae  hand 
confuetudinem  ignorarent,  inventae  fu.iffent.  Caeterum,  ne 
unam  quidem  offenderunt  viri  celebres,  qui  totum  terra¬ 
rum  orbem  circumnavigaverunt.  Contra,  nos  certiores 
faciunt,  univerfum  genus  humanum,  Brachmanibus  folis 
exceptis,  diaetam  mixtam,  e  fubftantiis  animalibus  et  vege¬ 
tabilibus  conflatam  adhibere,  et  huic  alimentorum  generi 
ab  Au&ore  rerum  omnipotente  deflinatos  effe  nobis  per- 
fuafum  eft. 

Ante  diluvium  vero  cibus  hominis  ex  oleribus  folis  com- 
pofitus  eft,  inftrumenta  metallica,  quibus  terram  coleret,  de¬ 
fuerunt,  regio  quam  tenuit  calidior  fuit,  et  fummam  fruc. 
tuum  gratiflimorum  varietatem  ei  fuppeditavit.  His  folis 
vixit,  et,  hac  diaeta  fimpliciflima  utens,  longaevitatem  mi¬ 
randam,  et  hodie  ex  toto  ignotam,  attingere  confuevit. 

Jr'r 

Pcft  diluvium,  forfan  quod  nonnihil  perfedtionis  conge¬ 
nitae,  quam  in  eum  fub  primordia  rerum  conferendam 
curaverat  Deus  Omnipotens,  amiferat,  aevi  fpatium  decre¬ 
vit,  et  cibus  minus  fimplex  ad  eum  fuftentandum  neceffa- 
rius  evafit.  Igitur  Deus  Noah  hunc  in  modum  allocu¬ 
tus  eft,  ‘  Omne  quod  movetur  et  vivit  erit  vobis  in  ef- 
4  eam.’ 


Quo  vero  diverfis  vitae  necefiitatibus  femetipfum  facile 
accommodet,  in  hac  functione  exerceud  fumma  ei  conce¬ 
ditur  licentia.  In  fanis  et  valentibus,  non  inulta  cura  ad 
delefkim  cibi  habendum  opus  eft.  Alii  ^vegetabilibus,  alii 
carne  poti  fimum  ;  alii  crudo  alimento,  alii  eo,  quod  non¬ 
nihil  praeparationis  culinariae  fub  iit,  victitant.  Cibus  vero 
mtms,  —  cc  .7  tt  tufae  humanaV  haud 


dubie 
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dubie  maxime  convenit,  et  ad  valetudinem  Commodam 
fervandam  plurimum  confert. 

Omnis  fubftaritia  vegetabilis  fbrlaffe  plus  minufve  com- 
munis  nutrientis  principii  continet.  Huic  vero  in  non- 
nullis  dotes  potentiffimae  et  acerrimae  adjunguntur,  adeo 
tu  minima  etiam  quantitate  fumptae  vitam  animalem  ex** 
iinguant.  Eae  pro  cibo  adhibendaes  quae  mites  et  blan» 
dae,  odoris  expertes,  palatoque  gratae  ;  acres  vero,  ut  ccm 
dimenta  vel  medicamenta,  quanquam  earum  nonnullae 
per  artem  culinariam  mites  redditae,  alimentum  gratum 
et  falubre  fuppeditant. 

Subftantiae  vegetabiles  efculentae,  quantitate  quam  con¬ 
tinent  nutrimenti,  et  facilitate  qua  idem  praebent,  a  fe  in- 
vicem  potiffimum  differunt  ;  plerumque  miniis  nutriunt^ 
aegrius  concoquuntur,  pauciores  fangulni  globulos  rubros 
fufficiunt,  igiturque  humores  magis  aqueos,  quam  cibus  a- 
nimalis,  reddere  confuerunt. 

\  ; 

Cibus  vegetabilis  raro  corpus  robufturzi  efficit,  nufi  la¬ 
bori  non  parvo  et  quotidiano  adjun&us  |  ad  fermcntatio* 
nem  vinofam  et  acetofam  vergit ;  et  igitur,  cum  vires  con- 
cocionis  non  tantae  funt,  quantae  huic  incommodo  oc*> 
currere  poliunt,  fatus  acorque  ventriculum  et  canalem  a- 
Kmentarium  iiifeflant,  et  vitia  non  parum  formidolo/  . 
dyfpepiiam,  diarrhoeam,  colicam,  choleram,  morboiqu^ 
fimiles  progignunt. 

Varia  hujus  genera  adhibet  genus  humanum  ^  fed  fanV 
nacea  partem  diaetae  vegetabilis  longe  majorem  confli 

tuunt.  Panis  quo  utimur  bene  coquatur,  et  rite  fermen¬ 
tetur  ;  frumentum  maturrimum  fit,  et  curiofe  exficcetur  et 
confervetur.  Namque,  fi  idonea  harum  dotium  neceffa» 
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riarum  ratio  non  habeatur,  pars  noftri  alimenti  praecipua 
infalubris,  tenax,  co&uque  difficilis  -evadet. 

Cibus  animalis,  contra,  per  organa  concoctioni  infervi- 
entia  facilius  folvitur  et  affimilatur  ;  plurimum  nutrimenti 
habet,  et  globulos  rubros,  humorefque  magis  elaboratos, 
copiofiffime  fuppeditat.  Quocirca  corpus  valens  robuf- 
tumque  facit.  Sed  admodum  liberaliter  adhibitus,  fi  ex¬ 
ercitatio  eodem  tempore  negligatur,  appetitum  profternit, 
obefitatem,  plenitudinem,  et  inertiam  progenerat,  mortales 
multos  ad  morbos  proclives  efficiens.  Sponte  fua  ad  pu¬ 
tredinem  inclinat ;  et  igitur,  viribus  concoftricibus  debili¬ 
tatis,  plus  minufve  hujus  in  ventriculo  vel  inteftinis  fubire 
poteft. 

Diverfis  animalibus,  terreftribus  fcilicet,  amphibiis,  et  a- 
quaticis,  pro  cibo  utimur,  arbitrio,  neceffitate,  vel  confue- 
tudine,  dele&um  quem  habemus  regente.  Quinetiam,  in 
modum  vegetabilium,  quantitate  quam  comprehendunt 
nutrimenti,  et  gradu  conco&ionis,  quae  ad  idem  extra¬ 
hendum  neceffiaria  eft ,  inter  fe  potiffimum  difcrepant. 

Apud  nationes  magis  excultas  caro  animalium  rumi¬ 
nantium,  et  eorum  quae  herbas  folas  depafcuntur,  cuilibet 
alii  merito  praefertur.  Salubrior  enim  eft,  magifque  diftb- 
iubilis,  quam  carnivororum  propria.  Cujufcunque  vero 
generis  ftt,  aeri  in  aliquantum  temporis  ante  objesftus, 
quam  adhibeatur,  et  modice  cotftus  vel  allatus,  melior, 
tenerior,  magifque  fapidus  evadit. 

Pifcis  nutriminis  plurimum  continet  ;  alia  vero  fpecies 
plus  hujus,  quam  alia,  praebet ;  facilius  concoquitur,  et  ad 
putredinem  magis  vergit,  quam  caro  animalium  terref- 
trium. 


Vires 
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Vires  non  tantum  corporis,  fed  et  animi  etiam,  a  cibo  qui 
adhibetur  plurimum  pendent.  Quam  iners  hebefque  eft, 
qui  fe  magna  cibi  animalis  quantitate  nuper  ingurgitavit  ? 
Quam  vegetus  contra,  qui  olera  fola  prandet,  menfam 
relinquit  ?  Hi  effedus  magis  etiamnum  confpicui  et  evi¬ 
dentes  funt,  ubi  cibus  unus  vel  alter  ex  toto  magnave  ex 
parte  adhibetur.  Qui  vegetabilibus, folis  utuntur,  ut  non¬ 
nulli  eorum  qui  Indiam  Orientalem  tenent,  ii  plerumque 
acuti  et  ingenioli  funt,  fed  mites,  timidi,  fortitudine  ani- 
mique  vigore  magna  ex  parte  deftituti.  Tartariae  vero  in¬ 
colae,  aliique  barbari,  qui  pleraque  tempora  in  venando 
agunt,  et  carne  potiffimum  viditant,  credules  funt,  feroces, 
bellicofi,  et  intrepidi ;  fed,  quantum  ad  ingenii  acumen  at¬ 
tinet,  vix  beftiis  quas  exagitare  confuerunt  antecellunt. 

Quantum  diaetam  fpedat,  ratio  aetatis,  fexus,  regionis, 
et  conftitutionis  corporeae  conflanter  habeatur.  Ingefla 
viribus  concoquentibus  accurate  accommodentur.  Cibus 
ficcus  et  faporis  fere  expers,  qui  Epicuri  de  grege  porco 
naufeam  moveret,  et  concoqui  non  poffet,  hominem,  cujus 
appetitus  duro  labore  intenditur,  cujufque  ventriculus 
cibo  et  potione  nimiis  non  debilitatus  fuit,  reficiet,  eique 
in  deliciis  erit. 

Defedus  dentium  alimentum  fluidum  infantibus  necef- 
farium  efle  demonflrat.  Prout  aetatem  maturam  pro¬ 
pius  appropinquatur,  alimentum  firmius  adhibeatur, 
dum  calida  juventa  fabeft,  major  cibi  pars  ex  oleribus 
conflet.  Vita  provediore,  cum  corpus  robur  vigoremque 
fumma  fibi  fuit  adeptum,  plus  cibi  animalis  neceffarium 
evadit.  Cum  flamma  vitae  fere  extinda  eft,  et  fenium 
(altera  infantia  fed  minus  grata,)  os  rugofum  offendit, 

cibus 
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eibus  felicius  decrefcat,  et  ad  eum  qui  inter  adulto  robullo* 
et  infanti  tenero  accommodatum  intercedit,  decurratur. 

Apud  plagas  calidiores,  et  tempeftatibus  anni  aeftiva 
et  autumnali,  natura,  quae  commodis  noftris  affidue  et 
quafi  anxia  confulit,  et  fummam  frudtuum  olerumque  co« 
piam,  varietatemque  nobis  fuppeditat,  partem  alimenti 
praecipuam  e  fubftantib  hujufmodi  conflare  debere,  clare 
evidenter  que  denionftrat,  Rebus  ita  fe  habentibus,  fruc- 
tus  maturi  conveniunt,  qui  perfpirationi  amiciffimi  funt, 
corpus  refrigerant,  fitim  reftingupnt,  et  putredini  qcore 
fjo  obfiftunt.  Tantum  nocent  immaturi,  immqdiee  prae- 
fertim  poft  prandium  fumpti,  ventriculo  per  cibum  libera- 
liter  adhibitum  jam  dittenfo,  Quo  denique  regio  anni  ve 
tempeftas  frigidior  eft,  eo  pauciores  funt  terrae  fru&us,  et 
eo  liberalius  adhiberi  pote  11  cibus  animalis. 

Praeter  hafce  fubftantias,  quae  ad  corpus  alendum  con¬ 
ferunt,  varia  quoque  condimenta  in  ufum  revocamus, 
quae  cibum  adverfus  putredinem  tutum  reddunt,  vel  fa- 
porem  ejus  excolunt,  fcorfcpctioilemve  accelerant.  Utri¬ 
que  confiUo  infervit  fal  commune  ;  cibum  magis  fapidum 
reddit,  quae  vifeida  ei  infunt  attenuat,  vique  leni  ftimu- 
lante  concoctionem,  appetitum,  et  excretiones  promovet» 
Carni  quantitate  exigua  adjunctum  ut  facile  piitrefcat  fa¬ 
cit,  liberaliter  additum  idem  retardat  aut  impedit.  Ni¬ 
trum  dotibus  iimilibus  praeditum  eft,  fed  non  aeque  cale¬ 
facit,  et  carni  adjunctum  colorem  ei  rubrum  adauget.  A- 
cetum  acore  fuo  palato  graliftimum  eft  ;  appetitum  exci¬ 
tat,  vim  refrigerantem,  aftringentem,  et  antifepticam 
habens.  Compluria  alia  adhibentur,  ut  faccharum,  U' 
roipata,  oleum,  &c.  Sed  non  opus  eft,  ut  omnes  eorum 
virtutes  figillatim  exequamur.  _ 
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Quinetiam  potio  ad  fecretiones  et  excretiones  fufth 
nendas,  et  ad  liquorem,  fine  quo  cibus  folidds  nequeat 
diffolvi,  nobis  fufficiendum,  omnino  neceftaria  eft.  Quic- 
quid  igitur  humores  noftros  confumit,  ut  calor,  eva¬ 
cuationes,  materiae  acres  et  ftimulantes  in  os  fauces* 
vel  ventriculum  receptae,  fenfum  movere  confuevit,  qui 
fitis  appellatur,  quique  multo  plus  moleftiae,  qiiam  fames 
ipfa  faceftit,  et  ni  reftinguatur,  intolerandus  brevique  le- 
thalis  evadit. 

Aqua  eft  potio  maxime  naturalis  et  idonea.  Purillima, 
non  nihil  elementorum  aeris  et  ignis*  cum  terrae  fubtilis 
portiuncula,  continet,  a  quibus  nequit  ex  toto  disjungi. 
Dum  vero  a  nubibus  defcendit,  et  dum  per  ftrata  lubter- 
ranea  viam  fibi  patefacit,  fale,  fulphure,  fubftantiifque  me¬ 
tallicis  frequenter  imbuitur.  Ea,  quae  ufui  maxime  ac¬ 
commodatur,  levis,  limpida,  mollis,  calefadtu  et  refrige* 
ratu  facilis,  faporis  odorifque  expers.  Hae  dotes  con- 
j undae  puram  minimeque  inquinatam  efle  demonftrant ; 
nulla  vero  earum  per  fe  idem  evincit-  Pluvialis,  exempli 
gratia,  fluvialem,  et  fontanam  levitate  excedit ;  fed  ova 
infedtorum  et  alia  non  pauca,  quae  per  aera  defcendens 
offenderat, faepe  continet,  et  hanc  ob  canfam  brevi  viridef- 
cit,  tandemque  putrefcit.  Multa  rurfus  ex  aqua,  pelluci- 
ditate  ejus  Aon  imminuta,  diffolvi  poffunt.  Caeterum 
puram  effe  pro  certo  credas,  fi  oleo  tartari  per  deliquium, 
vel  plumbo  argentove  ex  acido  nitrofo  foluto  ei  adjuncto, 
nec  la&efcit,  nec  fedimentum  album  deponit. 

Liquores  fermentati  funt  duplices,  e  byne  confecti,  et 
vina.  Mitis  dulcifque  liquor,  qui  minime  potantes  ine¬ 
briat*. 
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briat,  femina  farinacea  ex  aqua  coquendo  vel  infundendo, 
quae  prius  in  bvnen  fuere  converfa,  paratur ;  hic  fpuma 
vel  flore -cereviliae  ei  addito  fermentatur,  et  in  cerevifiiam 
lupulatam  vel  non  lupulatam  mutatur.  Liquores  hujuf- 
cemodi  aere  fixo  abundant ;  minus  ftimularit,  magifque 
nutriunt,  quam  vina  vel  liquores  alii  fpirituofi,  et  mortales 
ad  podagram,  calculos,  fimilefque  morbos  minus  proclives 
reddunt. 

Succus  pierorumque  fructuum  maturorum  vinum  prae¬ 
beret;  hujus  vero  conficiendi  caufa  uvae  proprius  adhibe¬ 
tur.  Antequam  fermentationem  fubiit,  dulcis  eft,  corpus 
refrigerat,  aivumque  folvit,  et  potorem  minime  inebriat. 
Facile  nulla  re  ei  adjunSa  fermentefcit,  et  hoc  procefiu  in 
vinum  convertitur,  quod  qualitatibus,  ab  iis  quas  ante  fer- 
mentationem  habuit,  admodum  diverfis  praeditum  effe 
reperitur.  Guftum  fenfu  pungente  et  vehemente  afficit, 
animum  exhilarat,  fumentem  ebrium  reddit,  vim  anti- 
fepticam  potiufque  adftringentem  habet,  et  optimum  car¬ 
diacum  mortalibus  notum  fuppeditat.  Multa  ejus  genera 
in  ufu  fiant.  Praecipuum  inter  ea  difcrimen  a  majore  vel 
minore  materiae  nutrientis  vel  faccharinae,  fpiritufque 
quam  continet  quantitate,  pendet.  Dulcia:  nutrire  alvum¬ 
que  folvere,  auftera  vires  antifepticas,  adftringentes,  et  to- 
nicas  habere  dici  poffimt. 

Liquores  fpirituofi  per  diftillationem  parati  potantes 
exhilarant  et  inebriant ;  celerius  agunt,  et  plerumque  virium 
narcoticarum  quam  vina  plus  habent;  fed  aere  et  acore  ex 
toto  deftituuntur. 

Omnes  hi  liquores  modice  fumpti  appetitum  adaugent, 
concoctionem,  fecretiones,  et  excretiones  promovent,  vires 

'cardiacas 
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esi  diacas  edunt,  iis  utentes  renciunt,  et  omni  ratione  va- 
letudini  commodae  inferviunt.  Nimia  vero  quantitate 
adhibiti,  corpus  debilitant,  multofque  morbos  progig¬ 
nunt. 

Quae  diverfa  alimentum  humanum  conftituunt,  ea  in 
cavum  oris  immifla,  muco,  quem  folliculi  innumeri  ibi 
fiti  excernunt,  et  magna  ialivae  quam  glandulae  paroti¬ 
des,  maxillares,  fublinguales,  aiiaeque  minores  profundunt, 
quantitate  hume&antur.  Cibus  deinde  lingua  mufculif- 
que,  qui  cavum  oris  conftringunt,  inter  dentes  molares 
collocatur  et  retinetur,  ubi  in  portiunculas  dividitur,  ali¬ 
quanto  aeris  admifeetur,  et  in  mollem  pulpam  reducitur. 
Satis  manfus  fuper  dorfum  linguae  colligitur,  maxillae 
concluduntur,  prius  apex,  deinde  totum  linguae  corpus 
palato  admovetur,  cavum  fuper  linguam  deletur,  et  bolus 
in  cavum  faucium  hoc  tempore  ad  au  ei  um  propellitur ; 
dum  i ng reflui  in  nares  occurrit,  velum  palati  pendulum, 
reditui  in  cavum  oris  lingua  palato  applicata,  defcenfui  in 
laryngem  glottidis  ipfius  conftridtio,  et  epiglottis  elaflica, 
quae  glottidem  tegit,  vicemque  pontis,  dum  in  pharyn¬ 
gem  tranfit,  praeftat.  Pharynx  autem  in  fuam  vicem 
conftridta,  eundem  in  oefophagum  detrudit,  cujus  fibrae 
in  modum  pharyngis  propriarum,  irritatae  et  didendae, 

femet  a  partibus  fuperioribus  inferiores  verius,  ferie  qua¬ 
dam  continuata,  fafciculifque  parvis,  tantum  eodem  mo¬ 
mento  contrahunt,  bolum  gradatim  promoventes  donec 
in  ventriculum  devehatur  ;  dum  ejus  defcenfus  per  liquo¬ 
res  lubricantes,  quos  arteriae  exiguae  exhalant,  et  muco, 
quem  folliculi  glandulaeque,  quae  in  totum  tubum  ab  ore 
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ad  ventriculum  ufque  diffunduntur,  excernunt,  ulterium 
promovetur  faciliorque  redditur. 

•  i 

E  tunicis  compluribus  conflat  ventriculus.  Intima  vel 
villofa,  cum  reliquas  longitudine  excedat,  multas  efficit 
rugas,  quibus  fuperficies,  fpatio  non  audo,  augetur,  et  ita 
numero  majori  villorum  locus  conciliatur.  Hi  autem  funt 
fines  arteriarum  exhalantium,  et  oftia  lymphaticorum  ab- 
forbentium.  Quinetiam  multi  pori  femet  in  confpedum 
dant,  qui  funt  dufius  glandularum  quae  mucum  fecer» 
nunt,  et  in  tela  cellulofa  huic  tunicae  fubjeda  fedent,  ex¬ 
cernentes. 

Cibus  hoc  modo  divifus  et  humedatus,  in  ventricu¬ 
lum  immiiTus,  vi  fua  initante,  et,  diflentione  quam  facit, 
fecretionem  liquoiis  gaftrici,  cujus  quantitas,  fi  e  numero 
arteriarum  quibus  hoc  organum  inftrudum  eft,  judicare 
liceat,  admodum  magna  eft,  promovet,  et  aclionem 'fibra¬ 
rum  mufculariura  excitat.  Hae  autem  duplices  funt, 
longitudinales  et  exteriores,  circulares  et  interiores,  qua¬ 
rum  priores  ventriculum  breviorem  efficiunt,  et  cur  oftia 
ejus  ad  fe  invicem  propius  accedant,  in  caufa  funt,  et  quo 
major  diftentio  eft,  eo  magis  oftia  conftringuntur.  Adi» 
one  fibrarum  circularium  motus  fit,  qui  undas  parvulas 
reptationemve  vermiculorum  refert.  Hoc  cibus  ad  pylo- 
rem  faepe  propellitur,  et  inde  toties  repellitur,  qui  nihil 
tamen  nifi  partes  magis  fluidas  per  fe  in  duodenam  de» 
fcendere  patitur,  dum  crafliores,  donec  fatis  diiTolvantur  et 
concoquantur,  retinentur.  Proximum  vero  eft,  ut  in  cau- 
fas,  quae  hoc  praeftent,  inquiramus. 

Multum  operae  et  laboris  in  concodione  alimenti  in- 
veftiganda  pcfitum  fuit ;  multae  merae  conj edurae,  mul¬ 
tae  qu® 
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taeqtie  theoriae  fpeciofae  exftruiftae,  dum  nunquam,  nili 
inter  pauculos  annos  proxime  elapfos,  ad  experimenta, 
quae  fola  naturam  ejus  veram  detegere  et  illultrare  potu¬ 
erunt,  decurfum  eft. 

Nonnulli  poteftati  caloris  folius  concoctionem  tribue¬ 
runt.  Sed  caufa  effe&ui  minime  par.  Pleraque  enim, 
quibus  vefeimur,  intra  ventriculum  paucis  horis  ex  toto 
diffolvuntur,  dum  parum  mutationis  fubeunt,-  gradili  ca¬ 
loris,  liquore  gaftrico  non  adjuti,  aequo  vel  majori,  in 
fpatium  temporis  multo  longius  obje&a. 

Si  haec  hypothefis  vera  foret,  poteftas  cibum  conco¬ 
quendi  calori  corporeo  pro  rata  ratione  refponderet.  Cae- 
terum  in  morbis  acutis,  ubi  calor  animalis  maximus  eft, 
vis  concoctionis  magnopere  imminuitur,  et  pifces,  quorum 
temperies  aquam  illis  circumdatam  non  multum  excedit, 

* 

cibum  non  ante  manducatum  facile  concoquunt. 

Licet  vero  calor  non  fit  caufa  concoctionis  proxima, 
eam  tamen  potenter  accelerat,  quod  aCtionem  liquoris  fol- 
ventis  augendo  praeftat.  De  polypis  Trembley  differens 
notavit,  cibum,  qui,  calore  aeftivo,  duodecim  horis  conco¬ 
quitur,  nifi  poft  biduum  triduumve,  tempeftate  frigida, 

folvi  non  poffe.  Qjuod  idem  quoque  in  anguibus,  et  ani¬ 
malibus,  quae  per  aliquam  anni  partem  torpida  jacent,  a- 
nimadverti  folet.  *, 

Liquor  gaftricus  boum,  avium,  et  complurium  alio¬ 
rum  animalium  ad  genera  diverfa  carnis  diffolvenda  non 
multo  aqua  efficatior  efte  repertus  eft,  dum  loci' temperies, 
libi  ftabulabantur,  a  gradu  thermometri  Fahrenheitiani 
44  ad  48  variavit.  Cum  vero  calor  ad  gradum  feptua- 
ge fimum  nonum  auctus  fuiffet,  res  longe  iter  fe  habuit  °t 
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fed  caro  multo  rapidius  calore  gradum  122  attingente  fo- 
luta  efh  /}  ,  ’ 

Quo  vim  gaRricLliqwH4s-  in  homine  comperiret,  Spal- 
Janzani,  experimentum  quod  fubfequitur  infricuit.  In  duos 
tubos  liquore  gaftrico,  quem  ventriculus  ipfius  ei  fufficerat, 
repletos,  quantitates  carnis  bovillae  aequales  immerfit.  Li¬ 
nus  horum  in  hypocaufto  collocatus  eft,  ubi  calor  huma¬ 
num  propemodum  exaequavit,  et  alter  temperiei  aeris 
communi  objectus.  In  illo  caro  duodecim  horis  di/To- 
luta,  in  hoc  vero  paulo  tantum  celerius,  quam  in  aqua, 
folutio  fit,  et  finis  proceflui  non  ex  toto  ponitur  per  ali¬ 
quot  dies. 

Multi  philofophi  illufrres  phaenomena  concoctionis  per 
mathematica  principia  exponere  ftrenue  contenderunt. 
Quam  vim  in  ingefta  ventriculus,  diaphragmatis  et  abdo¬ 
minis  mufculorum  contradtio,  pulfufque  arteriarum  vici¬ 
narum  innumeri  edunt,  eam  ad  calculos  magno  labore 
revocarunt,  et  hanc  potefratem  mechanicam  folam,  et  fine 

j 

ullo  auxilio,  ad  ea  conterenda  et  concoquenda  fufficere  af¬ 
ferunt. 

Structura  vero  ventriculi  humani  delicata,  eum  ad  mu¬ 
nus  hujufmodi  fungendum  minime  deflinatum  effe  de- 
monftrat.  Subftantiae,  quae  texturam  multo  firmiorem, 
quam  organum  ipfum,  habent,  facile  prompteque  folvun- 
tur,  dum  uvae  maturae  et  cerafi  integra  parumve  mutata 
excernuntur. 

Canes  volucrefque  praedabundae,  quibus  ventriculus 
efl  qui  humanum  ftructura  reddit,  offa  facile  digerant, 
fjuod  idem  praeftat  ventriculus  ranae  tenerrimus.  Si 
vero  cibus,  quod  multi  affirmant  tereretur,  ventriculi  ho- 


rum 
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ium  animalium  fubftantiis  tam  duris  non  tantum  laede¬ 
rentur,  fed  etiam  perderentur. 

Spallanzani  aliquot  dentes  in  faecum  linteum  inclufos  in 
ventriculum  caninum  demifit,  fuperficies  eorum  duriffima 
erofa  eft,  dum  nihil  injuriae  facco  illatum.  Duo  tubi,  quo¬ 
rum  unus  offa  ranae  et  pifeis  tenera,  alter  os  femoris  galli 
numidici  diffra&a,  continebat,  in  ventriculum  ardeae  per 
vim  fuerunt  introduifii.  Frufta  offium  et  durorum,  e£ 
tenerorum  in  duos  fafciculos  divifa,  qui  inter  fe  filis 
colligati.  Cum  tubi  27  horas  fuiffent  retenti,  animal  ex- 
tinftum.  In  tubo  cui  tenera  offa  fuerunt  inclufa,  nihil 
praeter  ligaturam,  quae  integra  fuit,  remanfit.  Offa  du¬ 
ra  magis  albida  multoque  laeviora  et  tenuiora  fuerunt 
reddita. 

Globuli  carnei  quoque  formam  dum  in  Itomacho  aqui¬ 
lae  gradatim  folvebantur,  retinere  fuerunt  reperti.  Infu- 
per,  ventriculus  falamandrae  aquaticae  vermibus  parvulis 
albidis  abundat,  quibus  ftrudtura  adeo  fragilis  eft,  ut,  pa¬ 
rietibus  ventriculi,  ubi  continentur,  fibi  invicem  etiam 
quam  leviftlme  affriatis,  corpora  tenerrima  iis  lacerentur  et 
perdantur.  Igitur,  fi  cibus  tritura  conficeretur,  exiftere  ne¬ 
quirent,  nec  globuli  carnis,  proceffu  hujufcemodi  per¬ 
gente,  formam  retinere  poffent. 

Spallanzani  aliquantum  carnis  bubulae  in  ventriculum 
corvi,  hora  ante  occifi,  infinuavit,  qui  eandem  quam  aer 
temperiem  habuit.  Deinde  volucris  radiis  folaribus  in 
feptem  horas  objedla.  Quo  temporis  fpatio  finito,  iioma- 
choque  accurate  examinato,  caro  bovilla  ex  toto  foluta 
reperta,  et  omnes  concoiftionis  notas  habuit. 

Reaumur, 
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Reaumur,  tubos  odo  metallicos,  quorum  quatuor 
gramen,  totidemque  foenum  continebant,  in  ventriculum 
ovis  immifit.  Duobus  gramen  et  totidem  foenum  faliva 
humana  fuit  Immediatum.  Foft  horas  triginta  ovis  mac- 
•  tata  eft,  et  per  hocce  temporis  fpatium  maxima  tuborum 
pars  per  anum  evacuata  eft.  Sed  materia,  et  excretis  et 
retentis  ihclufa,  formam  et  firmitatem  primarias  confer* 
vavit. 

Spallanzani  eadem  experimenta  eodem  exitu  iteravit ;  et 
igitur  ingeniofo  Reaumur,  liquorem  folventem  nifi  tritura 
adjutum,  concodionem  in  hifce  animalibus  non  perficere, 
fuit  aflenfurus,  cum  animum  ad  quoddam,  concodionem 
in  hifce  animalibus  femper  antecedens,  confiderandum  ad¬ 
movit,  alimentum  nempe  non  reda  a  fecundo  ventriculo 
in  tertium  defcendere,  fed  per  oefophagum  ad  os  ufque 
rurfus  afcendere,  ubi  ruminationem  fubiit.  Experimenta 
modo  comprehenfa  repetivit,  plantas,  frumentum,  et  pa¬ 
nem,  quae  manfa  et  faliva  fua  humidata  fuerant,  adhi¬ 
bens,  et  fingulos  tubos,  facculo  linteo,  ne  quae  compre¬ 
henderent  per  foramina  lateralia  elaberentur,  implicans. 
Hae  fubftantiae  autem  diverfae  ex  toto  concodae  fuerunt, 
dum  facculi  tubique  qui  adeo  leves  erant,  ut  preffurae  di¬ 
gitorum  facillime  cederent,  ne  minimum  quidem  detri¬ 
mentum  ceperunt. 

Clafli  gallinaceae  ventriculum  validum  mufcularem, 
quem  tunica  interna  firma  et  cartilaginofa  defendit,  na¬ 
tura  fufficit.  Globi  et  fragmenta  vitrea  per  vim  hujufce 
organi  mufcularenh,’  in  pulverem  adeo  fubtilem,  ut  parti 
manus  pofteriori  violenter  affridus,  ne  minimam  quidem 
ei  injuriam  intulerit,  redada  fuerant. 


Spallanzani 
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Spalianzani  aciculas  et  lanceolas  acutas  globis  plum¬ 
beis  infixit,  et  chartae,  ne  oefophago  nocerent,  invo¬ 
lutas,  in  ventriculos  gallinarum  communium,  Numidi¬ 
carum,  anferum,  fimiliumque  demiiit.  Pleraeque  et  lan¬ 
ceolarum  et  acicularum  quam  proxime  fuperficiem  globu¬ 
lorum  abruptae  funt,  et  notae  violentiae  non  parvae  glo¬ 
bulis  ipfis  imprefTae;  nulla  tamen  injuria,  quae  potuit  ani¬ 
madverti,  ventriculis  facta.  In  hac  animalium  claffe  igi- 
tur,  concO&io  triturae  ab  omnibus  fuit  tributa. 

Reaumur  frumentum  in  tubos  metallicos,  quibus  finis 
uterque  fuit  apertus,  inclufit,  et  in  ventriculum  complu¬ 
rium  e  claffe  gallinacea  detrufit.  Cum  ibi  fatis  diu  man- 
fiflent,  examini  fubjecit ;  fed  frumentum  femper  integrum 
repertum. 

Spalianzani  experimenta  fimilia  et  in  frumentum,  quod 
in  ingluvie  fuerat  maceratum,  et  in  cuticula  privatum,  in- 
flituit,  tubos,  non  tantum  ad  finem  utrumque,  apertos, 
fed  magno  foraminum  numero  pertufos,  quo  ingreffus 
liquori  gaflrico  liberior  conciliaretur,  adhibens  ;  fed  in 
omnibus  exitus  idem  erat.  Frumentum,  ob  humorem 
gaflricum  abforptum,  tumefadtum  cft ;  fed  etiamnum  in¬ 
tegrum  manfit. 

Haec  experimenta  opinioni  communi  multum  favere 
videbantur,  fed  philofophus  acutiffimus  fummam  in  iis 
fiduciam  collocari  non  polle  clare  videt,  et  igitur  per  ex¬ 
perimenta  ulteriora,  qualem  vim  liquor  gaflricus  in  hac 
animalium  claffe  haberet,  comperire  decrevit.  Alios  tu¬ 
bos  globulofque  pane,  alios  carne  replevit,  et  in  floma» 
«80 

chos  complurium  ex  hac  claffe  depulit,  et  iis  inclufa  diffo- 
Juta  et  concofta  effe  reperit,  abdomine  patefa&o.  Humo¬ 


rem 
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rem  earum  gaflricum  per  portiunculas  fpongiae  in  tubis 
inclufas  fibi  adeptus  ed,  et  hunc,  frumentum  contufum  et 
carnem  extra  corpus,  fi  gradus  caloris  idoneus,  ut  axillae 
fuae  proprius  adhiberetur,  dtilblvere  pode  compertum  eft< 
Sin  aqua  in  locum  liquoris  gaftrici  fubditueretur,  frumen¬ 
tum  leviter  tantum  excavatum  ed,  et  fuperficies  carnis 
folvi  inceperat.  Haec  putrida  evaferat ;  et  frumentum 
acorem  fibi  acquifiverat.  Quae  duo,  humore  gadrico  ad¬ 
hibito,  nunquam  inciderunt. 

Per  haec  experimenta  ingeniofa,  et  multa  alia  enume¬ 
rare  longiora,  au&or  ilhidris  haud  dubie  demondrat, 
concoclionem  etiam  in  hac  animalium  clade,  ab  humore 
gadrica  omnino  pendere,  et  vim  ftomachi  conterentem 
nihil  aliud,  quam  vicem  dentium  praedare,  ec  frumentum 
ad  a&ionem  liquoris  foiventis  f&Seundam  praeparare. 

Duae  theoriae  etiamnum  confiderandae  fuperfunt  ;  an* 
tequam  vero  ad  eas  invedigandas  veneo,  paucula  prius 
de  natura  et  dotibus  falivae  fuccrque  gadrici,  quae  ab  iis 
haudquaquam  disjungi  polfunt,  tradenda  puto. 

Fontes,  unde  faliva  deducitur,  jam  memorati.  Quan¬ 
titas  hujus  liquoris  admodum  magna  fecernitur,  duode¬ 
cim  uncias  etiam,  fi  modice  fupputetur,  fingulis  diebus 
adaequans  vel  forfitan  excedens.  Ed  maxime  copiofa, 
fluida,  et  acris  in  famelicis,  et  quo  ficcius  alimentum,  eo 
abundantius  fecernitur ;  namque  glandulae  hoc  officio 

fungentes  ita  litae  funt,  ut  aidio  mufculorum,  qui  inter 
manducandum  et  loquendum  adhibentur,  liquorem  earum 
condanter  eliciat.  Quinetiam  dimulus  ab  irritatione  ori¬ 
undus  ad  fecretionem  hujufce  liquoris  promovendam  non 
parum  confert  j  namque,  ii  etiam  de  grato  cibo  cogitatur, 
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magis  liberaliter  profunditur.  Tenuis  et  pellucidus  ed, 
fed  aqua  crafiior.  Fit  magis  opacus  et  vifcidus,  eo  quod 
cum  muco  oris  commifcetur.  Odoris  et  faporis,  fi  gra¬ 
dum  quidem  minimum  odoris  ammoniaci  excipias,  expers 
eft.  Vim  detergentem  et  folventem  habet,  adeo  ut  os 
efurientium  in  primis  mundum  eiTe  reperitur.  Non  pa¬ 
rum  aeris  continet,  calore  non  cogitur,  nec  facile  frigore 
congelatur.  Prompte  evaporatur,  fed  non  aeque  celeri¬ 
ter  ac  aqua,  nonnihil  fedimenti  pod  fefe  relinquens.  In¬ 
dolem  faponaceam  habet,  et  ut  fluida  cleofa  aquae  poffint 
admifceri  facit,  quanquam  hoc  forfican  a  muco  cui  ad- 
mifcetar  valeat  pendere.  Appetitum  excitat,  cibum  atte¬ 
nuat,  et  prima  hujus  nutrimini  corporis  rite  accommodati 
figna  praebet.  Ex  aqua,  oleo,  pauxillo  falis,  et  portione 
terrae  admodum  exigua*  quae  .crudam,  quae  perperam 
tartarum  appellatur,  dentibus  infert,  conftari  videtur. 

Pringelius  experimentis  fuis  concludit,  falivam  fermen- 
tationem  impedire,  dum  a  Dodtore  M‘Bride  inftituta  eun¬ 
dem  humorem  effedtum  omnino  contrarium  edere  teftan- 
tur.  Miduras  panis,  carnis,  et  falivae,  calori  humanum 

adaequanti  objeci,  fermentati©  femper  citius  incipit,  et 
proceiTus  fpatio,  quam  cum  fuhilantiae  fimiles  in  aquam 
immerfae  fuerunt,  breviore  ad  finem  fuit  productus.  In 
utroque  fermentatio  incidit,  cum  midurae  nullam  per  a- 
gitationem  fuerunt  perturbatae  ;  fi  vero  ea  lenis  agitatio, 
quae  in  ventriculo  ipfo  incidere  poni  poted,  adhibita  fuit, 
proceffus  fermentationis,  vel  ex  toto  impeditus  fuit,  vel 
admodum  imperfectus  redditus. 

Liquor  gaftricus  ab  arteriis  ventriculi  exilibus  quanti¬ 
tate  non  modica  didibat.  Salivae,  humori  oefophagi 

proprio. 
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proprio,  et  muco  conftanter  admifcetur.  Igitur  vix  ullo 
modo  puras  comparari  potefl,  quod  in  caufa  eft,  cur  na¬ 
tura  ejus  et  dotes  parum  accurate  fuerint  inveftigatae» 
Eum  ut  liquorem  diluentem  potiflimum  agere  credidit 
Boerliaavius.  Sed  celeberrimus  Monroius,  anatomico¬ 
rum  quos  feculum  viderit  noftrum  facile  princeps,  Dr 
Stevens,  et  Spallanzani,  eum  vim  folventem  potentiftimam 
habere  per  experimenta  numerofa  demonftrarunt.  Non¬ 
nihil  ejus  e  fuo  ventriculo,  cum  diu  jejunaffet  elicuit  Spal¬ 
lanzani  ;  primum  fuit  fpumofus ;  paucas  horas  flare  per- 
miiTus,  fedimentum  exiguum  depofuit ;  deinde  aeque 
limpidus  ac  aqua  evafit  ;  faporem  falinum  habuit  j 
fub  dio  in  vaporem  abiit,  et  in  vas  conjetfus,  prunifque 
impofitus,  fumum  craffum  emi  fit.  Quinetiam  Scopoli, 
rei  chemiae  Paviae  profeffor,  liquorem  corvi  gaflricum 
examinavit.  Cum  calce  viva,  aut  fale  tartari  contritus, 
odorem  urinae  proprio  non  diflimilem  emifit,  acidis  mi¬ 
neralibus  admiflus  non  effervefcebat,  fed  potius  colorem 
viridum  fyrupo  violarum  dedit.  Aquam  puram,  fubftan- 
tiam  animalem  faponaceam  gellatinofam,  fal  ammonia- 
cum,  aliquid  terreum,  id  quod  in  omnibus  humoribus  a- 
nimalibus  exiflit  referens,  ei  ineffe  compertus  eft. 

Argento  ex  acido  nitrofo  foluto  adjundlus,  lunam  cor¬ 
neam  format,  acidum  muriaticum  quod  continet,  argen¬ 
tum  a  nitrofo,  quod  alkali  falis  ammoniaci  volatile  fibi 
attrahit,  disjungit. 

Idem  praeftitit  liquor  corvi  gaflricus,  poflquam  heb¬ 
domadas  quindecim  fubflantiis  vegetabilibus  fuerit  paftus» 
Hoc  in  exemplo  fal  ammoniacum  non  a  cibo  animali 

potuit 
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potuit  proficifci,  fed  a  potetdatibus  vitae  originem  deduxif- 
fet. 

Hunc  liquorem  in  compluribus  animalium  cladibus  ex¬ 
aminavit  Spallanzani)  et  eum  in  omnibus  putredini  et  fer- 
mentationi  potenter  obdare,  nulla  ex  parte  infiafnmabi- 
lem  ede,  non  acidis  alkalive  adjundum  effervefcere  ;  heb¬ 
domadas  menfefve  tempedate  anni  fervidifiima  fervatum, 
nec  colorem  nec  faporem  mutare,  nec  Ullum  odorem  in¬ 
gratum  fibi  acquirere,  reperit. 

Rellat,  Ut  theorias  fermentationis  et  folutionis  confide¬ 
remus. 

Sub  mediam  centuriam  annorum  fuperiorem  fermen» 
tatio  ubique  recepta  eft.  Ex  eo  tempore  viri  illuftres  Pringle 
et  M^Bride,  eam  quantum  in  fefe  fuit,  firmare  conati 
furit.  Et  hodie  etiam  nulli  alii  theoriae,  quod  ad  numerum 
fautorum  attinet,  cedit,  quanquam  nonnulla  experimenta 
nupera  eam  ex  toto  fubruere  et  convellere  exiftimo. 

Qui  huic  dodrinae  favent*  ii  notant,  omne  noftrum  ali¬ 
mentum  ad  fermentationem  fponte  fua  vergere,  et  omnia, 
quae  ad  hunc  procefium  provehendum  neceffaria  funt,  in 
ventriculo  fubefie.  Cibum  igitur,  ut  illis  placet,  faliva 
humeitatum,  et  reliquiis  alimenti  proxime  fumpti,  quod 
vicem  fermenti  praedat,  admixtum,  in  ventriculo  per  mo¬ 
tum  intedinum,  qui  eundem  attenuat  et  folvit,  agitari ; 
deinde  per  adionem  ventriculi,  fepti  tranfverfi,  partium¬ 
que  vicinarum,  mufcularem,  cum  gadricis  fuccis  accurate 
commifceri,  et  in  intedina  tandem  tenuiora  propelli,  fer- 
mentationem  ibi  etiamnum  pergentem,  eum  ulterius  mu¬ 
tare,  et  auxilio  bilis  fuccique  pancreatici,  in  chylum  ad 
extremum  convertere.  His  modo  pofitis  etiam  adjiciunt, 
rudus  poft  cibum  fumptum  frequentes,  et  murmura  ven- 
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tris,  quae  faepe  notantur,  fermentationem  revera  incidere*, 
clare  demondrare. 

Caeterum,  alia  non  pauca,  quae  liuic  opinioni  admodum 
adverfantur,  fdentio  praeteriverunt.  Inter  omnes  phyfi- 
ologos  convenit,  ventriculo  comprehenfa  motu  peridaltico 
leniter  agitari.  Quies  vero  fermentationi  adeo  neceffaria 
eft,  ut  etiam  haec  agitatio  leniffima  eam  plurimam  retar¬ 
dare,  forfitan  ex  toto  fiftere,  reperiatur.  Eundem  effetdum 
edit  liquor  gadricus  ;  namque  mifturis  alimentariis  ad- 
jundus*  fermentationem,  quae  in  iis  jam  coeperat,  impedit, 
et  non  ulterius  progredi  patitur. 

Saliva,  quae  fermentationem  et  putredinem  promovet, 
non  aqua  ipfa  ad  fubdantias  vegetabiles  et  animales  foi- 
vendas  efficacior  ed,  dum  liquor  gadricus,  qui  utrofque 
hofce  procedas  retardat,  et  praecavet,  eas  potenter  diffol- 
vit.  Omnes  folutiones,  quas  extra  corpus  hocce  liquore 
effecerat,  microfcopio  examinavit  Spallanzani,  fed  ne  mi¬ 
nimum  quidem  motum  intedinum  ullo  in  exemplo  dete¬ 
gere  potuit. 

Os  in  ventriculo  inultorum  animalium  facile  concoqui¬ 
tur,  dum  hordeum  et  alia  ad  fermentationem  prona  im¬ 
mutata  manent.  Xnfuper,  pleraque  ex  alimentis  in  ventri¬ 
culo  prius  diffolvuntur,  quam  fermentatio  incipere  po¬ 
tuit.  Concodio  quoque  per  affedus  animi  concitatiores 
fubito  nonntmquam  impeditur  ;  fed  fermentatio  femel  in¬ 
cepta  per  nullam  ventriculi  conditionem,  quam  lingere 
podis,  interpellaretur.  Quinetiam  pifces  cibum  integrum 
devorant,  pars  cujus  in  oefophagum  frequenter  protrudi¬ 
tur,  et  ibi  non  concodus  manet,  dum  pars  ventriculo 
comprehenfa  perfede  digeritur,  Fermentatio  vero  in 

una 
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ima  corporis  cujufiibet  parte  excitata,  femet  in  totum 
celeriter  diffunderet.  In  iis  experimentis,  ubi  tota  caro 
tubis  globulifve  inclufa  non  diffoluta  fuit,  reliquae  fo- 
lutionem  a  fuperficie'  centrum  verius  proceffiffe  monftra- 
runt.  Namque  pars  intima  ftruCuram  fibratam  retinere 
reperta  eft.  Quo  plura  quoque  fermentationis  figna  fe- 
met  in  confpecftum  dant,  eo  magis  imminuitur  concoCio- 
nis  poteftas.  In  dyfpepfia,  experientia  duce  et  magiflra, 

ea,  quae  fermentationem  facillime  fubeunt,  cauti  attenti» 
que  vitamus.  Si  vero  haec  theoria  vera  foret,  praefi» 
diurh  hoc  morbo  collucantibus  efficaciffimum  praeberent 
Si  fermentatio  revera  incideret,  nonne  phaenomena  hujus 
proceifus  fe  manifeftarent  ?  Nulla  vero  figna  acidi  aerii, 
fpiritus  vinofi  vel  alkali  volatilis,  in  ventriculis  fimis  et  va¬ 
lentibus  femet  oftendunt. 

Spallanzam  gallinis,  quae  duodecim  horas  cibo  abftinue- 
rant,  aliquantum  tritici  dedit,  et  quinque  poli  horis  inglu¬ 
viem  patefecit,  dum  vivae  adhuc  manebant.  Frumentum 
fubactum  eft,  et  ad  mafFam  gelatinofam  redactum,  quae  per 
duodenum  extenfa.  Licet  vero  microfcopio  fuerit  ufus, 
nulla  fermentationis  in  ea  figna.potuit  videre.  Aliarum 
proceffu  contloCionis  proveCiore  ingluviem  perfcrutatus 
eft;  fed  eventus  fuit  omnino  idem  Deinde  experimenta  in 
animalia,  et  quibus  ventriculi  intermedii,  et  quibus  mem¬ 
branacei  fuerant,  fimilia  inftituit,  ex  intervallis  diverfis, 
poftquam  fubftantiis  animalibus  vel  vegetabilibus  fuerant 
pafta,  praefertim,  concoCione  incipiente,  media,  et  linita 
examinans.  Caeterum,  ne  unum  quidem  fermentationis 
fignum  ullo  tempore  femet  offendit. 

Animalium 
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Animalium  ruminantium  et  gallinaceorum  ventriculus 
odorem  acidum  plerumque  exhalat,  et  quae  continet  plus 
rninufve  faporis  acidi  habere  ncnnunquam  reperiuntur. 

Rufius,  et  vomitiones  quoque  acidae,  in  ventriculo  liumano 

•# 

acorem  nonnunquam  dominari  teftantur  ;  et  hinc  opinio 
orta  eft,  concoflionem  ab  acido  principio  pendere  ;  acorem 
quidem  in  ventriculo  aliquando  fubeffe,  nemo  indciari  poteft; 
fed  ei  naturalem  ede  admodum  improbabile  'eft,  cum  non 
femper  fefe  ollendat,  fed  a  qualitate  cibi  pendeat,  et  fignis 
concoflionis  depravatae  aflidue  llipetur.  Qmnetiam  acor, 
qui  in  ventriculo  animali  nonnunquam  apparet,  cum  ci¬ 
bus  vegetabilis  liberaliter  fuit  adhibitus,  hoc  perfefle  fo- 
luto,  ex  toto  decidit. 

s 

In  volucribus  praedabundis,  ferpcntibus,  ranis,  et  ple- 
rifque  animalium  carnivororum,  in  omnivoris,  ut  in  corvo, 
cibus,  fi  carnem  folam  depafcuntur,  ne  leviffimam  qui¬ 
dem  in  ventriculo  acoris  notam  unquam  oflendit. 

Frufta  corallii  conchaeque  marinae  a  Spallanzani  avi¬ 
bus  carnivoris  data.  Colore  nulla  ex  parte  mutato,  et 
pondere  non  imminuto,  rejefla.  Eadem  tubis  validis  in- 
clufa,  et  in  ingluviem  complurium  e  gailinaciis  demilTa. 
Pondus  illis  femper  imminutum,  fuperhcies  mollita,  et  ni¬ 
gra  reddita.  Phaenomena  omnino  eadem,  iifdem  fub- 
ftantiis  in  acetum  dilutum  immerfis,  femet  oftenderunt. 
Deinde  haecce  experimenta  in  fe  inftituit.  Cum  carnem, 
pauxillo  panis  tantum  ei  adjunflo,  edit,  quod  devoravit 
nec  nigrum  redditum,  nec  pondere  diminutum.  Si  vero 
magnam  vegetabilium  diverforura  quantitatem  fumpfit, 
eventus  admodum  variavit  ;  namque  nigra  evaferunt,  et 
nonnihil  ponderis  amif£runt» 
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Complures  e  gallinaceis  pane  fuerunt  paftae,  et  inglu¬ 
ties  illis  ex  intervallis  diverfis  examinata.  Quamdiu  panis 
formam  et  texturam  retinuit,  acidus  plerumque  fuit. 
.Quamprimum  vero  ad  chylum  redadus  eft:,  acor  ex  toto 
evanuit,  et,  quae  pars  ejus  in  duodenum  defcenderat,  ea 
fignum  acoris  leviftimum  nunquam  oftendit.  Tubi  pane 
acido  repleti,  in  ventriculos  aliquot  corvorum  immiffi  funt, 
et,  cum  fex  horas  ibi  manfiftent,  infpedi  :  Quod  panis  fu- 
perfuit,  id  tantum  abfuit,  ut  acorum  fibi  acquiiiverit,  ut 
contra,  ex  toto  fuerit  dulce.  v 

Ventriculus  vituli  ladantis,  ut  omnes  norunt,  lac  cogit, 
et  hoc  phaenomenon,  cum  acida  idem  lemper  praedent, 
evincere  fuit  exiftimatum,  acorem  in  ventriculo  fubefte, 
vel  acidum  faltem  in  fucco  gaftrico  latere.  Caeterum 
Spallanzani  compertus  eft,  et  ventriculum,  et  liquorem 
gaftricum  omnium,  quae  examinavit,  animalium,  eundem 
effedum  edere,  et  hanc  poteftatem  etiam  ficcata  et  in 
longum  tempus  fervata  retinere,  quanquam  examini  che* 
mico  fubjeda,  nullum  acoris  fignum  monftrarunt.  In¬ 
venit  quoque  fegmenta  cordis,  hepatis,  et  pulmonum  galli 
Numidici  lac  cogere  ;  fed  fangiqnem  et  bilerm ejufdem  ani¬ 
malis  non  idem  praeftare.  Quomodo  vero  poni  poteft, 
fubftantiae  cordis,  hepatis,  et  pulmonum  acidum  ineffe, 
dum  fanguis  eodem  deftitutus  eft. 

Tertia  fermentationis  fpecies  eft  putredo,  et  ab  hac 
Empedocles,  qui  primus,  uti  videtur,  eonjeduram  fuper 
hac  re  fecit,  concodionem  pendere  voluit.  Ex  ejus  tem¬ 
pore,  haec  theoria  a  multis  medicis,  et  antiquis  et  hodier¬ 
nis,  fuit  recepta,  et  nonnullae  res  verae  ejus  ftabiliendae 
jcaufa  addudae.  Sed  pauculae  funt,  et  multis  earum  non 
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nihil  objici  poteft.  Opinio  quidem,  rationi,  obfervationi, 
experimentiique  repugnare  videtur.  An  chylus,  qui  eft 
liquor  mitis,  blandus,  et  nutriens,  putredinis  propago  effie 
poteft  ?  Si  haec  concoclionis  caufa  fit,  cur  non  inftin&u 
addufli  ea  alimenta  adhibemus,  quae  ad  hunc  ftatum  funt 
maxime  proclivia?  Caro  arpmali  calori  o<fto  decemve 
horas,  prius  objiciatur  necefle  eft,  quam  putrere  incipit  ; 
fed  in  ventriculis  multorum  animalium  fpatio  temporis 
duplo  breviore  ex  toto  folvitur.  Odo  animalia  varia 
carne  pafta  fuerunt,  et  ventriculi  eorum  per  omnia  con¬ 
coctionis  ftadia  diverfa  accurate  infpedi  ;  fed  nullo  in 
exemplo,  fi  ventriculus  fuerit  fanus,  potuit  notare  ullum 
etiam  leviflimum  indicium  putredinis.  Falco,  cui  nulla 

.  K  * 

fuit  ingluvies,  cujufque  cibus  in  ftomachum  protinus  de- 
fcendit,  ododecim  horas  poftquam  pullum  gallinaceum 
devoraverat,  a  Spallanzani  incifus  eft.  Quod  in  ventri¬ 
culo  fuperfluit,  id  pondus  duarum  unciarum  adaequavit  ; 
fed  nulla,  quantum  ad  odorem  vel  faporem  attinuit,  pu¬ 
tredinis  figna  edidit,  nec  colorem  fyrupi  violarum  mu¬ 
tavit. 

Carnem  in  ventriculis  animalium  nonnunquam  putref- 
cere  haud  dubie  verum  eft  ;  fed  hoc  a  conditione  illius  or¬ 
gani  morbida,  qua  humor  gaftricus  mutatur,  parumque 
efficax  redditur,  femper  proficifcitur. 

Humorem  gaftricum  putredini  potenter  obfiftere,  fupra 
pofui  ;  caro,  in  eum,  immerfa,  per  triginta  feptem  dies, 
dulcis  et  incorrupta  manfit,  dum  circa  diem  feptimum 
putrida  evafit,  ex  aqua  macerata,  et  eidem  caloris  gradui 
objeCta.  Putridis  etiam  integritatem  reftituit,  et  haecce 
poteftas  augetur  calore.  Menfe  Martii,  caro  putrida  dies 
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viginti  quinque  in  fucco  gaftrico  remanfit,  et  paulo  plus 
tantum  didoluta  eft,  quam  cum  in  euiii  primum  immerfa, 
et  paululum  foetoris  folummodo  amiferat.  Junio  nonnihil 
carnis,  in  qua  putredo  longe  fuerat  progreda,  per  liquo¬ 
rem  gaftricum  triginta  feptem  horis  ad  pulpam  reda&um 
eft,  et  magna  ex  parte  putorem  amiferat.  Sed  miftura 
fimilis  radiis  folaribus  circa  medium  eundem  menfem  ob» 
jedta,  odorem  foetidum  horis  decem  omnino  perdiderat. 

Spallanz-ani,  qui  aves  pro  arbitrio  edere  permiifas,  in¬ 
gluviem  cibo  adeo  ingurgitare,  ut  nifi  horis  fedecim  vel 
viginti  elaplis,  non  rurfus  ex  toto  defleantur,  notaverat, 
pullum  gallinaceum,  qui  unciam  carnis  contufae  in  in* 
gluvie  habuitp  examinavit.  Gravem  putridum  odorem 
fibi  comperaverat,  mollis  evaferat,  colorem  fufco  rubrum 
et  faporem  naufeofum  habuit.  Caro  vero,  quae  in  ventri¬ 
culum  defcenderat,  difToluta  eft,  faporem  amaro- dul|em 
habens,  odorem  minime  foetidum  emittens.  Liquores 
igitur  dotes,  quas  caro  in  ingluvie  fibi  acquifiverat,  putridas 
correxerant.  Denique,  ex  multis  experimentis  pulcherri¬ 
mis  didicit,  varias  animalium  clades,  et  hominem  in  reli¬ 
quis,  non  tantum,  fanitate  fubftante,  putredinem  eorum, 
quae  in  ventriculo  fubfunt,  compefcere,  fed  putridis  etiam 
integritatem  reddere  pofte. 

Vim  humorum,  qui  e  tunicis  ventriculi  fecernuntur,  ad 
concodlionem  perficiendam  efficaciftimam  efte,  teftantur 
res  verae  et  experimenta  jam  prolata.  Nihil  amplius  igi¬ 
tur,  theoriae  folutionis  confirmandae  et  ftabiliendae  caufa, 
quam  paucorum  experimentorum,  quae  in  hominem  ip- 
fum  fuerunt  inftituta,  exitum  referam.  Dr  Stevens,  qui 
primis  hunc  modum  inveftigationis,  in  fpecie  humana, 
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perfcrutatus  fuifle  videtur,  equiti  Pannonico,  qui  vitam 
popellum  lapidibus  devorandis  oble&ando  toleravit,  glo¬ 
bum  argenteum  cavum,  multis  foraminibus  pertufum, 
dedit.  Hunc  autem  variis  materiis  alimentariis,  ut  carne 
et  pifce  generum  diverfo'rum,  pane,  frumento,  aiiifque 
fubRantiis  vegetabilibus,  replevit.  Harum  aliae  codtae 
fuerunt,  aliae  crudae,  aliae  manducatae  vel  divifae,  aliae 
integrae.  Globulo  excreto  et  exanimato,  frumentum 
lemper  integrum,  et  immutatum  manfit ;  omnes  aliae 
fubftantiae  diffolutae  fuerunt,  pifcis  celerius  quam  caro, 
co<5tus  quam  crudus,  manducatus  quam  non  divifus. 
Quaedam  animalia  vivida,  ut  hyrudo,  et  aliquot  lumbrici, 
fimili  periculo  fubje&a,  eodem  modo  fuerunt  affe<5ta. 

Spallanzani  hafce  fubftantias  diyerfas,  modo  faeculis 
linteis,  modo  lignis  tiqbis  inclufas,  quorum  hi  panno 
linteo,  ne  materia  foeculenta  per  foramina  lateralia  ingre¬ 
deretur,  accurate  obte<5H  funt,  devoravit.  Quae  iis  con¬ 
tinebantur,  frumento  excepto,  ea  diffoluta  fuerunt  ;  dum 
facculi,  tubi  que  continentes,  quamvis  Jtubi  adeo  tenues 
fuerunt,  ut  preffura  leviffima  eos  diffringere  potuiffet,  in- 
tegri  evacuati.  Si  quae  carnis  reliquiae  in  tubis  reper¬ 
tae  funt,  eae  femper  fuerunt  gelatinofae  et  ex  toto 
dulces.  In  omnibus  hifce  experimentis,  rapidius  fo- 
lutionis  ingreffui  liquori  gaflrico  concelfo,  pro  rata  ra¬ 
tione,  refpondebat.  Quarta  unciae  carnis  bubulae  pars  in 
ventriculo  corvi  junioris  quadraginta  tribus  minutis  dif» 
foluta  eft.  Dum  quantitas  aequalis  tubis  inclufa,  nifi 
qu  at  lior  horis  elapfis,  concoqui  nequivit.  Foraminibus 
tuborum  adaudis,  proceffus  acceleratus,  imminutis,  retar¬ 
datus.  Sacculi  continentes  fimplices  citius  quam  dupli- 
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ces  depicti,  et  plicae  ad  certum  gradum  ufque  multipli¬ 
catae  proceiTum  ex  t'oto  impedierunt. 

Nonnulli  libi  in  animuto  induxerunt,  diverfa  tmde  no= 
Eruta'  alimentum  conflatur,  fuccos  tantum  amittere,  et 
minime  dilfolvi.  Caeterum  evacuatio  facculorum  linteo¬ 
rum,  tubmumque  teftorum  abfoluta,  quae  tendinibus,; 
cartilagine,  et  etiam  oiie  molli  in  eos  inclutis,  confuevit 
incidere,  hanc  opinionem  ex  toto  convellit. 

In  numero  animalium  longe  majore  ventriculus  mena» 
branofus  eft,  et  ejus  poteflas,  quantum  trituram  fpe&atj 
fere  nulla.  Vis  quoque  mufcularis  ingluviei  gallinaceo¬ 
rum  immenfa,  parum  neceflaria  fuiffet,  fi  fermentati©- 
conco&ionern  efficeret,  et  philofopho  omnino  indignum 
foret  ponere  aut  exiflimare,  huncce  proceffiim  in  uno  ani¬ 
mali  a  tritura,  et  in  alio  a  fermentatione  proficifci.  Cae- 
teruiri,  quod  perpetuae  naturae  fimplicitati  omnino  con¬ 
venit,  humorem  gaftricum,  in  omnibus,  etiam  gallinaceis., 
conco&ionem  et  incipere  et  abfolvere  comperimus.  Is  e- 
nim  ingefta  penetrat,  ea  mollit,  fapore  et  colore  privat, 
tandem  diffolvit,  et  in  raaffam  mitem,  blandam,  potiuf- 
que  gelatinofam  mutat,  quae  in  duodeno  per  bilem  fuc~ 
cumque  pancreaticum  dilutior  redditur,  et  in  chylum  con¬ 
vertitur. 

Qua  ratione  vero  ventriculus  ipfe  a&io-ni  hujus  poten¬ 
tis  folventis  obiiftit  ?  Conformationi  ejus  fingulari,  vel 
humori  gaftrico  inerti,  tribuendum  eft  ?  Nec  unum,  nec 
alterum,  pro  caufa  habendum  effie,  e  differtatione  a  Jo- 
anne  Hunter,  in  a&is  philofophicis  edita,  manifefte  appa¬ 
ret.  Curvaturam  ventriculi  majorem  magna  ex  parte 
erodi,  et  nonnumquam  ex  toto  diffiolvi,  in  hominibus,  qui 
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fuerant  violenter  extinfti,  frequenter  reperit,  dum  mar¬ 
gines  vulneris  molles  e  fle,  in  modum  carnis  femico&ae,  vi» 
fae  funt.  Eadem  phaenomena  in  compluribus  aliis  ani¬ 
malibus  notavit,  et  hinc  concludit,  principium  vitale  fub- 
ftantias  animales  a  poteflate  concoctionis  defendere,  fed 
ilomachum  ipfum,  hoc  principio  orbatum,  digeri  pofie, 
vel  a&ione  aliorum  ventriculorum,  vel  reliquiis  illius  po- 
teflatis,  quam  ante  habuit,  diiTolvendi.  In  hanc  fenten- 
tiam  concedo,  quod  optimam  phaenomenorum  explicatio¬ 
nem  ha<5tenus  traditam  praebet ;  fed  tamen  non  ex  toto 
mihi  placere  confiteor,  quod  animalia  io  ventriculis  aliorum 
nonnunquam  viva,  quamvis  femiconcofla  reperiri  dicun¬ 
tur.  Quinetiam  Ch  Monroius,  fuis  in  praelectionibus,  illis 
ex  au&oribus  prolatis,  duo  infuper  fpecimina  proponit,  in 
quibus  larga  foramina,  llomacho  fcilicet  per  vitam  erofo, 
patefcunt.  Horum  quidem  foraminum  orae  cute  obduc¬ 
tae,  neque  tamen  tunicae  videntur  fchirro,  aliove  malo 
affectae.  Porro  autem  duos  memorat  aegros,  quibus  fub 
mortem  llomachus  vehementiffime  dolebat.  Corporibus 
mortuorum  triginta  circiter  horas  incifis,  alterius  quidem 
tunica  villofa,  alterius  autem  omnes  ad  laevam  erofae  fu¬ 
erunt.  Etfi  hoc  pofl  mortem  exftiterit,  at  nobis  tamen 
horum  dolores  praecedentes,  fupra  hmul  citata,  reputanti¬ 
bus  denique,  famem  flomacho  verminationem  quandam 
faceffere,  opinari  fortafle  liceat,  fuccum  gaftricum  multo 
effe  valentiorem  quam  plerique  omnes  hactenus  credide¬ 
runt,  eundemque  non  folum  animalia  viva  ingefta  poife 
partim  ante  vitam  penitus  perditam  diffolvere,  fed  ventri¬ 
culum  quoque  noltrum  viventem  afficere  fic,  ut  vitia  mo¬ 
le  lia  ac  forfitan  periculofa  indidem  oriantur.  Quantam  vim 
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haec  habeant,  obfervatio  et  experimenta  futura  ftatuant  ne- 
ceffie  eit.  Nihil  aliud  in  praefentia  memorabo,  quam  res 
alimentarias  in  ventriculum  animalium  poli  mortem  intro¬ 
ductas  concoqui  folere,  dum  organum  ipfum,  parum  ni¬ 
hil  ve  detrimenti  capit.  Subilantiae  in  ventriculum  m- 
vedae,  ab  omni  parte  liquore  gafirico  cinguntur,  dum 
hocce  fluidum  fuperficiem  tunicae  internae  tantum  con¬ 
tingit,  et  actio  ejus  in  hanc  quoque,  per  mucum,  quo 
femper  inungitur,  non  parum  impeditur. 

Succus  bmnium  animalium  gaftricus  quihufdam  in  do¬ 
tibus  convenit  ;  fed  effedus  et  adio  hujufce  liquoris  fol- 
ventis,  in  animalibus  diverfis,  mirum  in  modum  diverfa 
funt.  Sphaeram  offis  duri  in  ventriculum  falconis  dimi- 
fit  Spallanzani ;  gradatim  foluta  efl,  fed  ad  extremum  et 
formam  et  duritiem  retinuit.  Huic  fimillima  aquilae  data, 
quoque  concoda  eft,  fed  per  totum  proceffum  adeo  mollis 
reperta,  ut  fegmenta  e  fuperficie  ejus  poffint  excidi.  Mil¬ 
vus,  nodua,  et  quaedam  aliae  volucres,  dum  offia  duriffi- 
ma  concoquunt,  frumentum  codum  immutatum  excer¬ 
nunt.  Multae,  quanquam  cibum  nulla  ex  parte  divifum 
devorant,  eundem  facile  conficiunt,  et  hoc  in  nonnullis 
efficitur,  quanquam  temperies  eorum  atmofphaerae  pro¬ 
priam  tantum  adaequat  ;  fed  in4  his  proceffius  plerumque 
efl  tardus.  In  gallinaceis  vero  et  ruminantibus,  et  etiam 
in  hominibus,  ubi  concodio  celeriter  abfolvitur,  liquores 
gaftrici  hoc  officio,  fine  ope  caloris  animalis  et  triturae, 
nequeunt  fungi.  Jn  gallinaceis  haec  ventriculo  ipfo,  et 
in  reliquis  dentibus,  perficitur.  Hic  liquor  denique  in  om¬ 
ni  fpecie  ad  cibum  quem  natura  ejus  defiderat,  conco- 
quenduqi  excellenter  accommodatur,  et  vis  ejus  et  quan¬ 
titas 
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titas  neceffitati  uniufcujufque  animantis  pro  rata  ratione 
refpondent. 

Opinio  ubique  apud  medicos  invalefcit,  actionem  metal- 
lorum  in  fyfiema  humanum,  cum  forma  falina  non  dan¬ 
tur,  ab  acore,  quem  in  ventriculo  offendunt,  ex  toto  pen* 
dere.  Hoc  folo  folvi  dicuntur,  et  line  hoc  omnino  inertes 
effe  ponuntur. 

Quod  jam  fuper  acido  in  ventriculo  fuit  dictum,  id  huic 
doctrinae  fortiter  adverfari  videtur.  Mercurius  quoque, 
forma  unguenti  applicatus,  fyitema  humanum  laede  in¬ 
greditur,  et  omnem  corporis  partem  pervadere  videtur. 
Hoc  in  exemplo  vix  poni  poteil,  folutionem  ejus  per  aci¬ 
dum1  perfici. 

Complures  globulos  ligneos  cavos  comparavi,  quorum 
finguli  multis  foraminibus  fuerunt  pertufi.  Ex  aqua 
complures  per  horas,  quo  omni  materie  colorante  orba¬ 
rentur,  cofti  funt,  et  deinde  fpongia  repleti  in  ventricu¬ 
lum  canis  et  felis,  quo  liquorem  horum  animalium  ga- 
fer  i  cum  abforberent,  detrufi  funt.  Quod  vero  hoc  modo 
adeptus  fum,  id  exiguum  fuit,  quoniam  capacitas  globu¬ 
lorum  parva  fuit,  et  fi  frequenter  in  ventriculum  immiffi 
fuiffent,  multa  animalia  miferrima  extinfla  fuiffent.  Glo¬ 


bulis  igitur  objeftis,  fpongiam  folam  adhibui,  cujus  frufta 
minime  exigua  in  ventriculos  eorum  detrudi  polle  com¬ 
pertus  fum.  Unumquodque  animal  viginti  quatupr  horas 
fervatum  efi,  poftquam  carne  fuerat  paftum,  antequam 
fponqias  devorare  coaclum  e  fi.  Aliquando,  quo  eas  re¬ 
cuperarem,  animal  enecare  neceffe  fuit ;  fed  hoc  minime 
perpetuum  erat.  Namque  fpongiae  vomitione  faepe  re- 
etdae  funt  horis  duabus  aut  tribus  pofiquam  fumptae  fue- 
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rant.  Ex  uno  cane  parvulo,  quinque  vicibus,  tres  humo¬ 
ris  gaftrici  uncias  et  amplius  extraxi.  Odorem  valentem 
ingratumque  habuit,  nec  acidus  nec  alkalinus,  quantum 
fenfus  potuit  judicare,  fuit,  fed,  uti  fapor  mon liravit,  non 
parum  lalinus.  Alkali  fixo  aere  onerato  addito,  efFervef- 
cere  non  videbatur,  fed  odorem  pungentem  alkali  volati¬ 
lis  momento  fere  emi  fit.  Non  adeo,  ut  percipi  potuerit, 
colorem  fyrupi  violarum  mutavit,  fed  tincturam  helio- 
tropii  nonnihil  rubefecit, 

Sefcunciae  hujus  liquoris  femi  drachmaip  mercurii  cal- 
cinati  adjeci,  et  aequalis  ejufdcm  mercurii  quantitas  er 
fcfcuncia  aquae  infufa  eft.  Utraeque  mifiurae,  phialis  ac- 
curatufime  claufis  contentae,  in  balneo  arenae,  cujus  calor 
a  gradu  90  ad  ico  thermometri  Farenheitiani  variavit, 
311  triginta  horas  et  amplius  collocatae  funt,  per  quod  fpa- 
tium  frequenter  agitatae  funt.  Pulveres  prius  fubfidere 
permifii  funt,  deinde  per  chartam  percolati. 

Tres  quartae  partes  utriufqu e  liquoris  colati,  feorfum 
in  vas  Sinenfe  planum  i mm illae,  quo  evaporentur,  ia  cli¬ 
bano  e  Hanno  confecio,  ante  ignem  tardum  collocatae 
funt.  In  partem  quartam  utriufque  liquoris  refervatam, 
portiuncula  cupri  fplendentis  immerfii  eft,  et  mifiurae 
pauculas  per  horas  in  balneo  arenae  pofitae.  In  phiala 
liquorem'  .gaftricum  continente,  ia  quo  mercurius  fuerat 
digeftus,  fupei  acies  cupri  mercurio,  qui  principium  in- 
flammabilitatis  e  cupro  attrahendo  re  fi  i  tu  tus  eft,  dealbata 

i 

eft,  et  loco  mercurii,  in  fuperficie  cupri  praecipitati,  ali¬ 
quantum  cupri  diCplutum  eft  ;  namque  liquor,  volatile 
alkali  addito,  fapphiri  colorem  libi  anumpfit.  Cuprum  in 
altera  phiala  nullum  colorem  fibi  luerat  adeptum,  nec 

liquor 
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liquor  ei  circumdatus  alkali  volatili  addito  caeruleus  eva- 
fit. 

Evaporatione  mifturarum  in  clibano  pofitarum  abft> 
luta,  vas,  quod  aquam,  in  qua  mercurius  calcinatus  fue¬ 
rat  infufus,  continebat,  parum  nihilve  fedimenti  praebe¬ 
bat.  Splendor  vafculi  Sinentis  per  nubeculam  decolorem 
aliqua  ex  parte  imminutus  eft ;  fed  nihil  periculo  ulteriore 
dignum  inde  colligi  potuit.  In  alterum  vas,  quod  liquo¬ 
rem'  gaftricum,  in  quo  mercurius  fuerat  digeftus,  compre¬ 
henderat,  refiduum,  muco  deficcato  non  abfimile,  re¬ 
pertum  etl.  Hoc  diligenter  colledtum,  in  tubum  vi¬ 
treum,  quartam  digiti  partem  diametro  adaequantem, 
hermetice  ad  unum  finem  fignatum,  immitium  eft,  cu¬ 
jus  fini  inferiori  applicatus  eft  ignis,  dum  finis  alter  char¬ 
ta  leviter  obturatus  eft.  Primum  nubis  albida  in  fuperfi- 
cie  tubi  interiore  femet  oftendit,  quae  mercurius  fublima- 
tus  efle  vifa  eft,  et  in  hoc  globuli  mercurii  exigui  innumeri 
facile  percipiebantur.  Calore  adau&o,  oleum  empyreu- 
maticum  ortum  eft,  quod  fuperficiern  tubi  nigram  reddi¬ 
dit,  et  mercurium  celavit. 

Per  partem  proceflus  pofteriorem,  odor  volatilis  admo» 
dum  vehemens  emitfus  eft,  qui  fpiritus  cornu  cervi  pro¬ 
prium  omnino  reddit. 

Semidrachma  limaturae  ferri  in  phialam  quae  fefcun- 
ciam  liquoris  gaftrici,  et  eadem  quantitas  in  alteram, 
qUae  fefcunciam  aquae  continebat,  immiiTa  eft.  Liquores, 
cum  in  balneo  arenae  duas  propemodum  dies  fuitlent  di- 
gefti,  per  chartam  bis  colati  funt,  et  deinde  pauxillo  utri- 
ufque  aliquantum  infuli  gallarum  ex  aqua  additum  eft. 

Liquor  illius  phialae,  in  quam  liquor  gaftricus  fuerat  con- 
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jedlus,  admodum  niger  evafit,  alterius  proprius  ne  quidem 
minima  ex  parte  colorem  mutavit. 

Aliquantum  aeruginis,  in  vafculo  idoneo  ad  ignem  in 
horam  dimidiam,  quo  acido  ex  toto  privaretur,  objeci. 
Semidrachmam  ejus,  in  phialam,  unciam  liquoris  gaftrici 
comprehendentem,  et  eadem  metalli  quantitas  in  ean¬ 
dem  aquae  quantitatem  inje&a  eft.  Deinde  utraeque  phi¬ 
alae  in  arenae  balneo  collocatae  funt,  et  in  30  horas  digeri 
permiflae.  Ex  hoc  fpatio  liquores  per  chartam  percolati 
funt,  et  fingulis  nonnihil  alkali  volatilis  adjedlum.  Qui 
gaflricum  liquorem  habuit,  quique  ante  fufcum  colorem 
oflendit,  is  momento  aliquid  coloris  fapphirini  fibi  adep¬ 
tus  efl.  Alter  ex  toto  immutatus  manfit,  et  colorem  fpe- 

clemque  aquae  habuit. 

Quaedam  cupri  limaturae,  et  etiam  nonnulla  laminae 
cupri  fruftula  iifdem  operationibus  et  proceffibus  fuerant 
fubje&a.  Exitus  omnino  idem  erat.  Liquor  gafliicus  in 
quem  immifla  fuerant,  fpiritu  falis  ammoniaci  addito, 
caeruleus  evafit,  fed  aqua  immutata  manfit. 

Ex  his  experimentis  clare  apparet,  liquorem  gaflricum 
metalla  folvere  valere.  An  acidum  vero  hoc  praeflat  ?  Ani¬ 
mus  minime,  ut  huic  opinioni  faveam  inclinat.  Acorhujufce 
liquoris  admodum  exiguus  fit  oportet,  cum  nullum  fuae 
praefentiae,  praeterquam  quod  tin&uram  heliotropii  non¬ 
nihil  rubefacit,  teflimonium  praebeat.  Igitur  nom  ponere 
non  poffum,  multum  poteflatis  ejus  folventis  huic  prin¬ 
cipio  non  tribui  polle.  Vero  acidum  aerium,  quod  non 
plus  teftimonii  fui  acoris  praebet,  metallica  dilfolvit. 

Unum  quidem  filentio  minime  praetereundum  efl,  liquo¬ 
rem  nempe  gaflricum,  aliquantum  falis  ammoniaci  conti¬ 
nere. 
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ivere,  quod,  ut  omnes  optime  norunt,  metalla  potentifiime 
folvit;  et  huic  vim  metalla  folvendi,’  multo  magis,  quam 
levi  acoris,  quem  liquor  gaftricus  habet,  gradili,  tribue¬ 
rem.  Suhtlantiae  metallicae  forfitan  hoc  jfal  decompo- 
nunt,  acidumque  ejus  attrahunt.  Hoc  quidem  aliquando 
evenire  poteil  ;  fed  res  in  experimentis  quae  inftitui  aliter 
lefe  habere  vifa  eft,  quoniam  fuMailtiae  metallicae  in  hu¬ 
morem  gaftricum  immerfae  nulla  alkali  volatilis  fepara- 
tione  fjpatae  fuerunt,  ut  alkad  hxo  adjundo  incidere  con- 
fuevit.  Sed,  ut  poleftas,  qua  liquor  gaftricus  varia,  e  quibus 
alimentum  noftrum  conflatur,  folvit,  nec  acori,  nec  por¬ 
tioni  quam  continet  falis  ammoniaci,  tribui  poftit  ;  hinc 

quoou  .  dionem  ejus  in  raer  Da  ex  neutro  horum  exponi 
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poffe,  fortafte  concludere  lice  .t. 

Ad  omnes  lialce  dubitationes  tollendas  plurimis  expe¬ 
rimentis  opus  eft.  Cum  vero  ad  mveftigationem  hujus  rei 
animum  non  admoverim,  donec  hic  diiTertatio  prelo 
fuit  xmindata,  eam  in  praefentia  ulterius  profequi  ne¬ 
queo. 
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